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IL MERCATO DELLA PIZZA DA ASPORTO IN ITALIA
Il mercato dei consumi fuori casa è in grande
e costante espansione, basti osservare quante
persone ogni giorno sono costrette per motivi
di lavoro a pranzare fuori. Molto spesso si
preferisce mangiare uno spicchio di pizza
(magari due) anziché andare in Pizzeria
piuttosto che in un Ristorante, dove la spesa è
maggiore e l’attesa non è da meno. Il mercato
della pizza è un terzo del mercato della
ristorazione commerciale nel suo complesso.
Ad esempio il mercato della pizza d’asporto in
Italia vale già il 7% del fatturato totale del
settore e cresce in modo esponenziale. In
America invece vale ben il 20% del fatturato
totale del settore.
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QUANTE PIZZE SI CONSUMANO IN ITALIA
In Italia si consumano 56 milioni di pizze alla
settimana, ca 1 pizza a settimana per persona.

Quanto piacciono?
Al 71% la pizza piace molto, al 18% abbastanza,
al 6% poco, al 5% per niente.

Quali pizze?
La Margherita ha il 75% dei gradimenti, la 4
Stagioni ha il 10%, quella alle Verdure il 6%, al
Prosciutto l’5% e varie 4%.

Quante volte?
Il 66% della popolazione mangia la pizza una
volta alla settimana, il 14% due volte, il 9% tre
o quattro volte e l’11% mai.

Dove?
Il 36% in pizzeria, il 27% la cucina a casa, il 26%
al takeaway, l’11% la acquista surgelata.
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PUOI GUSTARE LA TUA PIZZA A QUALSIASI ORA
La Pizza è un alimento sano e genuino che ognuno di
noi mangia almeno uno volta a settimana. In un
momento di crisi come quello che stiamo
attraversando, il settore non ha subito cali di
fatturato, anzi proprio a causa della crisi le famiglie
che prima si concedevano la cena al ristorante a base
di pesce oggi “ripiegano” su una buona pizza in
compagnia.

Con puoi gustare la pizza a qualsiasi

ora, quando le classiche Pizzerie sono chiuse
(mattino, notte, festività …), in massima libertà.

è facile da utilizzare in quanto completamente automatica. I

consumatori abituali (ragazzi, famiglie, lavoratori) potranno soddisfare la loro
esigenza di un pasto veloce, completo ed economico.

Fp International Srl



è un distributore automatico di

pizza calda, che viene fatta artigianalmente
da pizzaioli e precotta all’85% con
abbattimento attraverso la catena del freddo.
Il forno a raggi infrarosso completa la cottura
garantendo una pizza croccante e dal sapore
genuino.

funziona 24h su 24, 7 giorni su 7. La pizza è pronta in 180 secondi e,

unitamente al cartone da asporto, esce pretagliata. Non necessita di personale e
rispetta i più alti canoni di pulizia, igiene e sicurezza per la
somministrazione di cibi caldi.
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FACILE DA USARE E GESTIRE

è molto semplice da usare,

basta selezionare il prodotto, inserire i soldi
per il pagamento e la pizza, dopo 3 minuti,
uscirà già pretagliata in un comodo cartone
da asporto, pronta per il consumo istantaneo,
il take away o l’home delivery.

Le sue caratteristiche sono:

Velocità di servizio
Ottima qualità
Convenienza
Sempre disponibile
Bassi consumi energetici
Semplicità d’uso
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TANTI GUSTI DA SCEGLIERE
può contenere fino a 84 pizze

(42 per tipo) e accetta solo pizze fatte
artigianalmente, precotte e poi surgelate,
mantenendole al suo interno a -18/-20° C.
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PRATICA! IGIENICA! ECONOMICA! ECOLOGICA!
Il forno a raggi infrarossi garantisce una cottura ideale,
preservando il sapore artigianale, il gusto prelibato e
croccante della pizza. Non necessita di canna fumaria e
funziona con un basso consumo di energia a una
corrente di 110/220V. La potenza massima disponibile
deve essere di 3,5kW.

DIMENSIONI

Le dimensioni di sono di 198 cm in altezza,

172 cm in larghezza e 77 cm di profondità, per un peso
di 350 kg (versione doppio frigo). Disponibile anche la
versione più economica monofrigo.

GESTIONE DEL SERVIZIO DI RICARICA
Il sistema di controllo all’interno della macchina
consente la notifica di allarmi via SMS, avvertendo
automaticamente l’operatore sulle scorte in esaurimento
e sulla necessità di ricarica.
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SCHEDA TECNICA E CERTIFICAZIONI (doppio frigo)

presenta le seguenti caratteristiche

tecniche e certificazioni:

• Tempo di cottura: 3 minuti
• Corrente: 220 V/24AC/DC-50 Hz–20 A
• Potenza massima: 3.5 Kw
• Monitor: 12” Anti Vandal Touch Screen
• Temperatura frigo: -18/-20°C
• Certificazioni:

89109/CE - 98/37/CE - UNI EN 12100
2006/95/CE- UNI EN 294 - CEI EN 60204
2004/108/CE- 2006/42/CE - HACCP
Certificazione UL – Certificazione NAMA
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SCHEDA TECNICA E CERTIFICAZIONI (mono frigo)

presenta le seguenti caratteristiche

tecniche e certificazioni:

• Tempo di cottura: 3 minuti
• Corrente: 220 V/24AC/DC-50 Hz–18 A
• Potenza massima: 2.5 Kw
• Monitor: 12” Anti Vandal Touch Screen
• Temperatura frigo: -18/-20°C
• Certificazioni:

89109/CE - 98/37/CE - UNI EN 12100
2006/95/CE- UNI EN 294 - CEI EN 60204
2004/108/CE- 2006/42/CE - HACCP
Certificazione UL – Certificazione NAMA
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CHI SIAMO . . . 

Fp International Srl

è un marchio registrato di proprietà

della FP INTERNATIONAL S.R.L., che è produttore e
distributore delle macchine.

Operiamo nei settori Food & Beverage, Trattamento
Acque e Consulenza strategica alle aziende,
mediante unità produttive, commerciali e centri
assistenza, per un volume d’affari consolidato di ca
5M €.

Nel settore Food, operiamo in Partnership con
Italpizza, nostro fornitore ufficiale di pizza
artigianale.

Abbiamo esclusive sui Parchi divertimento in Italia
ed Europa. Operiamo attraverso un network
internazionale sui mercati EU e UAE.



REFERENZE E CLIENTI 
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Oltre 100 macchine installate.

• Parco della Standiana – Mirabilandia
• Parco acquatico – MiraBeach
• Parco Rainbow Magic
• Cinecittà World
• Parcos Reunidos – Madrid
• Warner Bros – Madrid
• Gruber Logistics - Germany



GRAZIE PER L’ATTENZIONE 

contattateci alla: info@fpinternational.it
visitate il nostro sito web: www.fpinternational.it
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